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Inhaltsstoffe in Lebensmitteln  [Lwy =
Beispiel Apfel LAIMBURG

Wasser 84% Zucker 12%

Organische
Sauren 0,9%

Aromen 1% | "
Aminosauren

0,3%
Polyphenole 0,3%°
Mineralien und

Pestizide <1 ppm Spurenelemente
0.3%
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Versuchszentrum Laimburg

Direktion
Dr. Michael Oberhuber

4 Institute:

Obst und Weinbau
Dr. Walter Guerra

Pflanzengesundheit
Dr. Klaus Marschall

Agrikulturchemie und Lebensmittelqualitat

Dr. Aldo Matteazzi 6 Labors

Berglandwirtschaft und Lebensmitteltechnologie
Dr. Angelo Zanella
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Institut far Agrikulturchemie und
Lebensmittelqualitat — Dr. Aldo Matteazzi

Fachbereich Labor fur Pflanzenernahrung und
Futtermittelanalysen
Dr. Aldo Matteazzi

Labor fur Boden- und Pflanzenanalysen
n.n.

Bodenanalysen, Blatt- bzw. Pflanzenanalyse (Nahrstoffe)
Versuchsprojekte und als Dienstleistung fur Dritte
ISO 17025 Akkreditierung

Labor fur Futtermittelanalysen
n.n.

Futtermittelanalysen, Grundfutter, Silagen

Versuchsprojekte und als Dienstleistung fur Dritte
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Institut far Agrikulturchemieund [, -
Lebensmittelqualitat LAIMBURG

Fachbereich fur Lebensmittelmikrobiologie
Dr. Andreas Putti

Labor fur Lebensmittelmikrobiologie
Dr. Andreas Putti

mikrobiologische Analysen von Traubenmost, Wein, Mikroflora
auf Trauben, u.a.

Versuchsprojekte und als Dienstleistung fur Dritte
MALDI-TOF MS-basierte Identifikation von Mikroorganismen
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Institut fur Agrikulturchemieund  [l.., —-
Lebensmittelqualitat LAIMBURG

Fachbereich fur Lebensmittelchemie
Dr. Peter Robatscher

Labor fur Wein- und Getrankeanalytik
Dr. Eva Uberegger

chemisch-physikalische Analysen von Traubenmost,
Wein, Fruchtsaften und Destillaten

Versuchsprojektn und als Dienstleistung fur Dritte
ISO 17025 Akkreditierung

Labor fur Ruckstande und Kontaminanten
n.n.

Analysen von Pflanzenschutzmitteln in Apfel, Wein, Trauben

Dienstleistung flr Dritte, ISO 17025 Akkreditierung

Labor fur Aromen und Metaboliten
Dr. Peter Robatscher
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Leiter Projekt Projekt Dromytal, Aromen Isotopen- Poly-
Pinot Blanc ~ Dromytal Omics & Apfel analyse phenole
NIRS Herkunft
Provinz EFRE EFRE Provinz Laimburg Techpark Techpark
Umweltw. Lebens-
mittelw.
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Instrumente LAIMBURG

+ LC-MS/MS lonenchromatografie
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Methoden LAIMBURG

Total Polyphenol content Apple, apple juice, wine, grape, strawberry UV/Vis
Total Antocyanin content Apple, apple juice, wine, grape, strawberry UV/Vis
Total Antioxidant Capacity Apple, apple juice, strawberry FRAP, DPPH, ABTS
Color index (CIELAB) Wine, apple juice UV/VIS
Total Tannin Content Wine UV/VIS
o-Farnesene und Ctols Apple UV/VIS
Total Chlorophyll content (Chl A,B) Leaves UV/Vis
Total Carotenoids content Leaves UV/Vis
Starch Content Apple Enzymantic
Pectine content Apple, apple juice Precipitation
NIR - Fingerprinting Apple, apple juice NIRS
Vitamines (C + E) Apple (apple juice e strawberry) HPLC-DAD
Chlorophyll catabolites Leaves HPLC-DAD
Organic Acids Apple, wine, grapes, apple juice IC
Sugars Apple, wine, grapes, apple juice IC
Fatty Acids Milk, Cheese GC-FID
VOC - Fingerprinting Apple, wine, mead PTR-MS
Polyphenols and Anthocyanins Apple, wine, grapes, apple juice LC-DAD-MS
VOC Apple juice, wine, apple GC-MS
- ICP-MS
Isotopes Sr Apple, leaves, wood, soil (ECO-RESEARCH)
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Laufende Projekte

Versuchszentrum
Centro di Sperimentaziune
rch Centre

L AIMBURG

Techpark

Techpark
Umweltw.
Provincia Bz

Lebensmittelw.
Provinz Bz

efre -fesr

Sudhrol Al’ro Adlge

Europdischer Fonds fir regionale ET ung
Fondo europeo di I pp g ale EUROPEAN UNION

AUTONOME PROVINCIA AUTINOME | PROVIMNCIA
L) e i o o e oo
SUDTIROL \/ ALTO ADIGE BiZEH /- DIBOLZARD

SUCTIRGL S ALTO ALIEE

Abgeschlossene Projekte:

Tirolo AltoAdige Trentino

*# EUROPAREGION
EUREGIO
‘ Tirol Siidtirol Trentino

APFEL-FIT, POMOSANO, LAGREIN, ORIGINALP, BIOPHYTIROL, Alternaria,

MONALISA, APPL-EXTRACT, DPA, Wuchsstérungen im Weinbau.
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Projekt APFEL-FIT & POMOSANO L AIMBURG
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Vitamine & Polyphenole L AIMBURG
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Research Centre

LAIMBURG

Versuchszentrum

Centro di Sperimentazione

C)

(Vitamin

Insaure

L-(+)-Ascorb

year: 2010

—Gala

—Raoter Herbstlkalvill
—Gravensteiner

—Golden Delicious
—Steinpepping

—Lb cross (Cripps Pink ¥ Gala)
—Gelber Bellefleure
—Finova

—Harmelitter Renette
—Morgendurf

—Erixner Plattling
—EBoznerapfel

—Cellini

—CIVGE198 (Modi®)
—Champagner Renette
—Stayman winesap
—Wieler Rosmarin
—Scifresh Jazz

—Micoter Kanzi®

—Cripps Pink (Pink Lady®)
—Haiser Wilhalm

—Lb cross (Braeburn x Elstar)
—Schweizer Orangenapfel
—Freiherr von Berlepsch
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Polyphenole

- flavonols

- flavanols

dihydrochalcones

hydroxycinnamic acids

anthocyanins

M4 6001 Hw

Golden Delicious
Gelber Edelapfel
Royal Gala
Granny Smith

www.laimburg.it

Braeburn

Jonagold

WeiBer Winterkalvill
Champagner Renette
Ananas Renette
Kronprinz Rudolf
Harberts Renette
Wagnerapfel

Minister Hammerstein
Kalterer Bohmer

WeibBer Winteraffet
Falchs Gulderling

Alter Wildling
Lavantaller Bananenapfel
Cripps Pink

Fuji

Grahams Jubildumsapfel
Roter Ges rei fter Astrachan
SiiBapfel

WeiBer Rosmarin
Brixner Plattling
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Schoner von Nordhausen
Boiken Apfel

Gelber Bellefleur

Winter Bananenapfel
AS001

Ontario

Schmidberger Renette
Boznerapfel

Schdner von Bookskop
Steinpepping
Bohmischer Briinnerling
AS 00 12 (Rosa di Seio)
Bismarkapfel
Osnabricker Renette
Tiroler Spitzlederer

Edelbdhmer

Ciesa et al.
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SuRapfel

ala

Weilker Wintertaffet

Schoéner von Boskoop

Tiroler Spitzlederer

Minister von Hammerstein

Steinpepping

Roter Gestreifter Astrachan

Lavanttaler Bananenapfel

Osnabriicker Renette

Weilker Rosmarin

Boiken Apfel

Schmidtberger Renette

Falchs Gulderling

Ananas Renette

Schoéner von Nordhausen

Edelbéhmer

Baumanns Renette

Rosa di Seio

Alter Wildling

Brixner Plattling

Kalterer Béhmer

Jonagold

Grahams Jubildumsapfel
B6hmischer Brinnerlin
Gelber Edelapfe

Ontario

Weilser Winterkalvill

uji
Gelber Bellefleur
Boznerapfel

Red Delicious
Bismarckapfel
Goldrenette von Blenheim
Wagnerapfel

Granny Smith

Kronprlnz udolph

Cripps P|n éPlnk Lady®)
Golden Delicious
Champagner Renette
Braeburn

Winter Bananenapfel

Cultivars

Agnolet, Ciesa et al.

Mineral

100 200 3(I)0
mg/100g fw
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http://pomosano.laimburg.it/ L AIMBURG

ILAIMBUFIG

Pomosano www.laimburg.it Info DE|IT

SORTENBLATTER APFEL

Infos und Fakten zu Sorten |hrer Wahl

Erntezeitpunkt Bliihzeitpunkt Deckfarbe
® P
| ! | | I Al | | ? frith ittel at ‘ .:
e ° 4 2 5 2 4 o g alle Tl mitte spa W

Von 12 Wochen vor

bis & Wochen nach Golden Delicious 4l
GroRe Geschmack
alle sehr kiein klein mittel grof sehr grof® alle sehr sauer sSauer ausgewogen SO sehr suk
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Wuchsstérungen im Weinbau L AIMBURG
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zuktnftigt im NOI Techpark LB R

Institut far Agrikulturchemie und Lebensmittelqualitat
e Labor fur Aromen und Metaboliten
« NMR-Labor — zusammen mit unibz
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Der Auf- und Ausbau des Labors fiir Aromen und Metaboliten und des NMR-Labors (zusammen mit
unibz) wurde von der Autonomen Provinz Bozen — Sudtirol finanziert.

Das Labor wurde im Rahmen der Leistungsvereinbarungen zur Férderung der technologie- und
innovationsbasierten Forschung im Bereich Lebensmittelwissenschaften (Capacity Building) und
Umweltwissenschaften (Isotopenprojekt) ausgebaut, die die Sudtiroler Landesregierung mit
Beschluss Nr. 1472 vom 07.10.2013 genehmigt hat.

AUTONOME PROVINZ BOZEN - SUDTIROL ﬁ PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO - ALTO ADIGE

PROVINZIA AUTONOMA DE BULSAN - SUDTIROL

Danke fur Ihre Aufmerksamkeit.
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""" Postadresse | Indirizzo postale \/< versuchszentrum@laimburg.it
Laimburg 6, Pfatten | Vadena centrodisperimentazione@laimburg.it
39040 Auer | Ora (Italy) laimburg.research@pec prov.bz.it

Steuer-Nr. + MwSt.-Nr. (cod fisc. + part. [IVA) VAT number: IT00136670213
VWV Nummer/numero REA: BZ-201006 vom/del 17/10/2011
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