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SmartFreshSmartFresh
Erfahrungen aus der letzten Saison Erfahrungen aus der letzten Saison 

und Anwendungsempfehlungen fund Anwendungsempfehlungen f üür 2009r 2009

Hubert Wieser
Lagerungs- Tagung 2009
Laimburg, 4. August 2009

• Ca. 300 SmartFresh Anwendungen in 
der Saison 2008 auf den Sorten

– Stark Delicious
– Gala
– Granny Smith
– Fuji
– Golden Delicious
– Cripps Pink/ Pink Lady
– Morgenduft
– …

SmartFresh Anwendungen 2008
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GALAGALA

GALA – Anwendungen 2008
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GALA – Auslagerungsdaten

Lagerung bis Februar
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GALA – Auslagerungsdaten
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GALA –
Anwendungsempfehlungen 2009

• Anwendung innerhalb von 7 Tagen
• Idealer Stärkewert 2 – 3 (Skala 1-5)

• Früchte sofort nach der Anlieferung 
intensiv kühlen

N.B. Auch Früchte mit einer bereits 
fortgeschritteneren Reife können 
erfolgreich mit SmartFresh behandelt 
werden, mit dem Ziel stabile Ware 
für eine mittelfristige Lagerung zu 
erhalten
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RED DELICIOUSRED DELICIOUS

RED DELICIOUS –
Anwendungen 2008
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Schalenbräune

Zellenöffnung Dezember
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Ethylenbildung im Reifeverlauf 
in unseren Praxisuntersuchungen
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RED DELICIOUS –
Versuch Ernte 2008 Piemont

58,90

39,60

7,10

1,60

Ethylen-
Bildung (ppm)

Kontrolle

04.09.2008A

VARIANTEN DATUM ERNTE

B 18.09.2008

C 25.09.2008

AZ 01.10.2008

Wirkung von 
SmartFresh bei 
unterschiedlichen 
Erntezeitpunkten
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Empfehlung AgroFresh

Auslagerung Februar

RED DELICIOUS –
Anwendungsempfehlungen 2009

• SmartFresh- Anwendung so schnell wie 
möglich bis maximal 5 Tagen nach der Ernte

• Idealer Stärkewert: 1,8 – 2,5 (Skala 1-5)

• Früchte vor der Anwendung gut kühlen

• Es wird empfohlen die Zellen jeden Tag vor 
der SmartFresh- Anwendung mindestens 3x 
täglich 15 Minuten bei geöffneter Tür zu 
Lüften, um eine Ethylenanreicherun in der 
Lagerzelle so gut es geht zu verhindern. 
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Eine erfolgreiche Saison 2009 
wünscht euch das Team von 

AgroFresh


