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Lentizellenflecken 
(lenticel breakdown) bei 'Fuji'
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Lentizellenflecken (lenticel breakdown)

• Physiologische Störung an der Schalen-Oberfläche

• Wird sichtbar innerhalb kurzer Zeit (Tage) nach 
Verpackung

• Schadbild: dunkelbraune Vertiefungen der Schale um 
die Lentizellen

• Meist stärker ausgeprägt an der Schattenseite Apfel 
und Übergangszonen

• Kleine Grübchen, die sich vergrößern

• Fruchtfleisch nicht wesentlich betroffen, außer direkt 
unter der Lenticelle
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Erscheinungsbild der Lentizellenflecken (LF)
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Erscheinungsbild der Lentizellenflecken (LF)
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Erscheinungsbild der Lentizellenflecken (LF)
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Erscheinungsbild der Lentizellenflecken (LF)



7

Lentizellenflecken (lenticel breakdown)

Symptom-Beschreibung aus WA (USA) 
ist deckungsgleich mit Südtirol !
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Starke Erwärmung fördert Lentizellenflecken ( LF)
Fuji - XEDA 2009/10

OG EGMA - 
 Behandlung am 25/05/2010
Auswertung am 26/05/2010
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Schonende Vor-Temperierung bei 20 �r�r�r�rC reduziert LF

Fuji - XEDA 2009/10
OG LANAFRUIT - 
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LF nehmen zu während Shelf-Life
Fuji - XEDA 2009/10
OG LANAFRUIT - 

nach 7 Tagen Shelf Life
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Bestätigung: weniger LF mit schonender 
Vor-Temperierung  

Fuji - XEDA 2009/10
OG EGMA - 

1 Tag nach der Behandlung
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Bestätigung: LF nehmen zu während Shelf-Life
Fuji - XEDA 2009/10

OG EGMA - 
nach 7 Tagen Shelf Life
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Erkentnisse zu Lentizellenflecken aus WA (USA)
Auslöser:
• Sorten: Gala, Red Delicious, Fuji
• Späte Ernte: zu reif
• Langfristige Lagerung; Rolle SmartFresh unklar

• Hoher Temperatur-Unterschied: Frucht/Sortierwasser (Zeit!)
• Zusätze während Wachs-Behandlung

• Unausgeglichene Früchte 
– Viel Stickstoff, Kalium und Magnesium

– Wenig Calcium
– Abhängig von Obstanlage => keine Grenzwerte
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Lentizellenflecken vermeiden
Auslöser:
• Sorten: Gala, Red Delicious, Fuji
• Späte Ernte: zu reif
• Langfristige Lagerung; Rolle SmartFresh unklar

• Hoher Temperatur-Unterschied : Frucht/Sortierwasser (Zeit! )
• Zusätze während Wachs-Behandlung
• Unausgeglichene Früchte 

– Viel Stickstoff, Kalium und Magnesium
– Wenig Calcium
– Abhängig von Obstanlage => keine Grenzwerte

Vorbeugung:

– Früchte von ausgeglichenen Bäumen
– Früchte mit ausgeglichener Nährstoff-Versorgung

• Wie? durch ausgeglichene:
– Düngung

– Behangsregulierung und Schnitt
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Fuji Lageroptimierung 2007/08
2. Ernte vom 12/10/07; Vergleich der Behangdichten

CA 1,5-1,3
CA 1,5-1,3+MCP ULO 1-3

ULO 1-3+MCP

ULO 1,5-1,3 schneller Pull down

ULO 1-1,3 schnelle Kühlung
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Fuji Lageroptimierung 2007/08
1. Ernte vom 02/10/07 schüttere Bäume
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Danke für Ihre Aufmerksamkeit.
Grazie della Vostra attenzione.
Thank you for your attention.
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