
1

���������	�
�����
��
����������	�

��������
�����	�����������
����������

��	����	��	 ��������������������

����� �




2

������������

• Von Universität Bologna entwickelt

• Seit der vergangenen Saison 2008/09 
am Markt

• Seit einigen Jahren: Zusammenarbeit 
mit Universität Bologna zur Testung 
und Entwicklung eines Prototypen des 
DA-Meters
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• Lichtspektroskopie:
– misst das Chlorophyll des Apfels

• Reifeprozess:
– Chlorophyll abgebaut 
– andere Farbstoffe gebildet

• DA-Index: 
– Maß für den Chlorophyllgehalt im 

Apfel
– Werte zwischen 2,0 und 0,1 � je 

niedriger, desto reifer
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� Zerstörungsfreie Methode

� Messung direkt in der Anlage?

� Einfache Handhabung

� Resultat direkt ablesbar 

� Keine Störung der Messung durch die Deckfarbe
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Reifetest (auch im Feld)

Einteilung der Äpfel in Reifeklassen �
Wahl der geeigneten Lagerbedingung 
und Lagerdauer
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Teil A:

� Versuchsäpfel: ‚Red Delicious‘ und ‚Golden Delicious‘ 

� Bestimmen der DA-Werte zur Ernte

� Verteilungskurve
� Auswahl von zwei deutlich voneinander abgegrenzten 

DA-Bereichen (DA+ / DA-) 

DA- DA+ 
1.ET (11.09.08):  1,1 – 1,4       1,5 – 1,8
2.ET (25.09.08):  0,6 – 0,9       1,1 – 1,4

DA-Verteilungskurve der Sorte ‚Golden Delicious‘

1.ET

2.ET

DA-WERT
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Teil B:

FRAGE:
� Gibt es Übereinstimmungen zwischen dem DA-Wert und 

den herkömmlichen Reife- und Qualitätsparametern?

� Messung der Reife- und Qualitätsparameter 
o Zucker 

o Festigkeit
o Säure 

o Grundfarbe

zur Ernte und nach der Lagerung
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• Auswahl von mindestens 3 Äpfeln pro DA-
Klasse, über den gesamten DA-Bereich 
verteilt

• Einzelmessungen zum direkten Vergleich 
mit Qualitäts- und Reifeparametern 
(+Ethylen)
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• Laufende Versuche seit 2005

• Gute Korrelation zur Grundfarbe (Minolta) bei grünen Sorten 

• Bestimmung der Grundfarbe auch für rote Sorten möglich?

• Eventuell Vorhersage der Haltbarkeit möglich

• Notwendigkeit weiterer Versuche: 
– Korrelationen mit Reifeparametern weiterhin prüfen
– Mehrere Sorten testen
– Einsatz im Feld prüfen

Vielen Dank 
für Ihre Aufmerksamkeit !

Mitterer A., Zanella A., Cazzanelli P., Ebner I., Rossi O., 
Sanin D.


