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Physiologische Lagerschaden beim
Apfel erkennen und verstehen-

das Interreg-V Projekt ,StoreWare*

Sturz Barbara, Rossi Oswald, Zanella Angelo
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» Physiologische Lagerschaden beim Apfel:
Symptome, Ursachen und Vorbeugung

* Interreg-V Projekt “StoreWare”:

eine App zur Bestimmung und Vermeidung von Lagerschaden
beim Apfel



e ca. ein Drittel der fur die menschliche Erndhrung produzierten Nahrungsmittel
geht verloren (Gustavsson et al., 2011)

Food losses - Fruits & Vegetables
60 %

50%

40%

B Consumption
30% [ Distribution
—— O Processing

M Postharvest
10% O Agriculture

0%\ T T T T T 1

Europe North  Industrialized Subsahara North Africa, South & Latin
America & Asia Africa West & Southeast America
Oceania Central Asia Asia

FAO. 2011. Global food losses and food waste — Extent, causes and prevention. Rom

VWESISIHEPhYSIeIBEISCHE ST CIUNGERE

» Grolteil der Verluste durch parasitare sowie physiologische Krankheiten
welche bei der Lagerung oder wahrend dem Transport auftreten

»Storungen im normalen Stoffwechsel der Frucht, die zum Verb raunen und
Absterben von Gewebeteilen sowie zu Geschmacksverdnderungen der
Frichte fuhren konnen* (Streif, 1992)




\WaSISIe pPhYySIeIeEISCHE ST GCIiUNGER?

» [Faktoren:

a) ungiinstige Wachstums- und Witterungsbedingungen )

b) falsche Erntetermine; zu frihe / zu spate Ernte physiologische

Erkrankungen

c) falsche Lagerbedingungen )

Wie vorbeugen?

+ auf optimale Vorerntebedinqungen achten

* optimalen Erntetermin einhalten

» Einhaltung und Kontrolle der optimalen Lagerbedingungen

Fachkenntnisse zu Ursachen und MalRnahmen beim Auftreten von
physiologischen Schaden kénnen helfen, Ausfalle zu reduzieren
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~-Entwicklung eines Software-gestitzten Bestimmungss ystems zur
Reduzierung von Lagerschaden im Obstbau® (01.01.2016 -  31.12.2018)

Projektpartner
* Kompetenzzentrum Obstbau Bodensee (KOB)
» Hochschule Weihenstephan-Triesdorf

e Obstbauversuchsanstalt Jork

e Versuchszentrum Laimburg

i n te r re g + Forschungsanstalt ACW Agroscope Wadenswil
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* Wirttembergische Obstgenossenschaft

* Internetagentur Bodensee

IREHEg =V RIo ek StereViarer

‘ Entwicklung einer praxisbezogenen App zur Bestimmung und
Vermeidung von Lagerschaden beim Apfel

Kompaktes Wissen Uber:

e Symptome
/ * Ursachen
 Vorbeugungsstrategien

. Nutzen:
f‘: peﬂhiils‘:r:nbne]iupgf:?: — | « geringere Verluste fur Produzent und Markt
9 Ap * bessere Fruchtqualitat fiir Konsumenten
INTERREG V * Reduzierung von Nahrungsmittelverlusten

 auf mobilen und stationaren Endgeraten nutzbar
« erste Testphase ab Mitte August 2017
* Nutzung der App ab Mitte 2018 moglich
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Frudistor

App zur Bestimmung von
Lagerschiden bei Apfeln

INTERREG V

Physiologische Lagerschaden:

Alters- Aufspringen/ Mehliges Aufplatzen

Alters- Schalenbraune

Alters-Fleischbraune (Morschigkeit)

Diffuse Schalenbraune

Flachige Stippe

Garungsschaden

Gewohnliche Schalenbraune

Glasigkeit

Innere Fleischbrdune (CA-bedingt)

Kélte- Fleischbraune

Kavernen

Kernausbraune

Kontaktschalenbraune

Lentizellen-Schwache

Lumpy skin

Schalenflecken

Schalenveratzung (Atmungsschaden)

Schrumpfen

Sonnen-Schalenbraune

Stippe

Tribschaligkeit

Weiche Schalenbraune (Kalteschalenbraune)

Zielerdes Proejektes s 2046

Of ¥

Weiche Schalenbraune

1. Bestimmung

Hintergrund der Schadursache

: = — permanente Aktualisierung
V. Online Lex‘ko@ { online & mobile Beratung

und MaRRnhahmen zur Vermeidung

LAIMBURG

Betriebssystem unabhangig
Lagerempfehlungen



IRees =V Plojeki = StoreVVare

Frudistor
f:;::éi%s:mi‘?sr‘é?: ' der Apfelproduktion nach der Ernte

Optimierung der Wertschdpfungskette in

INTERREG V
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Danke fir lhre Aufmerksamkeuit.
Grazie della Vostra attenzione.
Thank you for your attention.

Ein grof3es Dankeschon gilt unseren Kollegen/innen:
Cazzanelli Paul, Ebner Ines, Panarese Alessia, Sadar Nadja

und Stirz Stefan.
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