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Trockenreinzuchthefe-Test 2011

Most 1: Chardonnay - 18,9 KMW - pH 3,46 - Gesamtsaure 5,39 - HVS 156
Garleistungstest Laimburg 2011 Most 1
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011
Most 2. Gewdrztraminer - 19,7 KMW - pH 3,71 - Gesamtsaure 3,37 - HVS 211

Garleistungstest Laimburg 2011 Most 2
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011

Mikrobiologische Ergebnisse

Chargennummer oder

Nicht-Saccharomyces-

Milchsaurebakterien (M)

Handelsname Verteiler anmz::::;:cq';{:bn;n auf ﬁ;:s'j::t':l'm V:;:Z'r:" ;:STE;E L"b"'"::gm" T"t;rﬁ;'e" T"t"iif"e" 'm;r;} Essigsii-.;{heb;;:enen (E)
Levuline BRG Oenofrance 000000736 Mail09 | Mai/13 25 5.925-10" 7.2510° 10,9 <500 2<{1]01{§]u ({g! o
Sihaferm Pure Begerow 302983 o | --- 20 6,610" 6.25-10° 87 <500 jggg(( i
Sihaferm Nature Begerow 303053 Sepll0 | --- 25 6,475-10" 9510° 128 6,475-10" --jiégg(ﬁ L
Montrachet Vason ZE1B020MM Feb/i1 | Augit3 | 15 6625100 | 52510° 73 <500 jggg ({gg .
Anchor Vin 13 Vason ZOSF10 Now10 | Novii3 | 25 525100 | 17510° 3.2 <500 ﬂggg (('E‘; L
Zymafiore VL1 Laffort | 0701844303106X5 | --- | Manis | 20 5,05-10" 3510° 65 550 ‘;]ggg(g o
Zymaflore VL3 Laffort | 133125207006X5M | --- | Jultd | 20 397510 1510° 56 <500 jggg (('E'; o
Zymaflore X5 Laffort 2488897211006X5 Nov/14 20 5,35-10'" 4,0110° 7.0 <500 "'1«5?0?0'3 '({E;} -
Zymaflore ALPHA Laffort 100731 o a2 | 30 8.9-10" 1,3-10" 12.7 8,910 jggg[( } o
Uvaferm CM Lallemand | 04796010790602M | --- | JulM3 | 35 347510 2010° 54 <500 jggg(( i
Lalvin D47 Lallemand | 0807763111006Y9 | --- | Nowtd | 35 5,525-10" 6,510° 105 <500 . jggg ({E}
Lalvin D254 Lallemand | 116067305106Y9M | --- | Maits | 35 2425100 | 12510° 49 <500 jggg (('E'; .
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011

Chemische Ergebnisse

Chargennummer oder | v ondate Garstart | Essigsdure | Reduzierende | , (3tSdchl: Gesamte | \yopcsure | Glycerin | Rest-HVS | Gardauer
Handelsname Verteiler dhnliche Angaben auf N Maost N ~ . . . | Alkoholgehalt | schwefelige . -
der Packung Dosis [g/hl] [Gewicht in %] [o] Zucker [gi] [% vol]* Saure [mg/* [am o] [maf]* [Tage]
1 98.26 1,00 22 13,82 30 0.04 8.2 32 17
Lewdine BRG | Oenofrance| 000000736 25 ; g;g; gg; ﬂ 1;?? g; g;; ;‘8‘ Zg :2
4 98.21 0,09 31 1343 16 015 8.3 30 21
1 99,61 0,05 32 1378 15 0,06 8.2 36 21
Sihaferm Pure 2 99,84 023 94 1433 26 011 8,6 52 18
B 302983 + 303053 25
Nature egerow 3 99,42 0.07 17 12,69 16 0.1 6.4 43 13
4 99,62 0,13 57 13,31 14 0,10 82 29 >21
1 98,46 0,08 37 13,77 23 0,04 74 34 21
2 98,63 042 94 14,48 53 0,14 6,4 94 21
Montrachet Vason ZE1BO20MM 15 3 97.80 0.10 2.5 12.72 29 0,06 64 42 16
4 98.50 0.10 29 13,48 13 0.06 79 27 21
1 98.91 0,02 0.9 13.96 a 0.04 8,7 27 16
2 98,04 0,27 49 1473 53 0,09 73 50 15
Anchor Vin 13 Vason ZOsF10 5 3 99,14 0,03 12 12,48 55 0,05 9.3 g7 16
4 98,38 0,06 1.1 13,76 20 0,07 8.6 27 16
1 98.11 015 23 14,01 28 0,05 75 36 20
Zymaflore VL1 Laffort | 0701844303106X5 | 20 g gf-:ﬁ E‘E ":f :;gg gg g'gg g‘ﬁ gg ’22{]1
2 98.12 0.14 B 13,36 16 0,07 7.3 30 21
1 98.21 011 15 14,03 34 0,03 8.0 33 18
0,53 14,99
Zymaflore VL3 Laffort | 133125207006X5M | 20 g g?r';: S E 1? 578 ;l E‘f,? :';; jj :2
4 98.29 013 25 1353 19 0,06 74 28 21

Bei Parametern, welche mit * gekennzeichnet sind, wurden Konfidenzintervalle (99%) errechnet und auffallende Werte in rot und griin ausgewiesen
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Trockenreinzuchthefe-Test 2011

Chemische Ergebnisse

Chargennummer oder | o0 qete Girstart | Essigsiure | Reduzierende | , 2tsachl. Gesamte | poncsure | Glycerin | Rest-HVS | Gardauer
Handelsname Verteiler dhnliche Angaben auf N Most N - . . . | Alkoholgehalt | schwefelige . .
der Packung Dosis [g/hl] [Gewicht in %] [on Zucker [g/1] [% vol]* Saure [mg/* [am [T [mgi} [Tage]
1 98,68 0,25 1.0 14,03 41 0,04 7.6 30 i7
Zmatorexs | oot | 2asseorzviooexs | 20 [ 2| s | 0w [ w8 | et |5 L oms [ 72 [ e [
4 98,29 017 2.1 13,74 22 0,07 8,3 H 20
1 99,72 0,13 9,5 13,25 25 0,10 1.7 22 >21
Zymaflore ALPHA + 2 99,79 0,58 17,8 13,66 40 0,88 7.9 80 >21
Laffort 100731 30
Zymaflore X5 Ao 3 99,57 0,04 1,1 12,67 26 0,12 6.6 39 20
4 99,65 0,37 16,4 12,60 \ri 1,43 74 21 >21
1 98,23 0,06 1.6 13,75 22 0,10 8.3 32 21
2 97,71 0,11 4,0 14,70 38 0,11 75 58 20
Uvaferm CM Lallemand | 04796010790602M 35 3 98'76 0.04 15 1261 7] 0.08 71 32 15
4 98,18 0,09 24 13,40 14 0,16 75 25 21
1 98,34 0,08 19 13,93 26 0,05 9,0 32 18
98,27

Lalvin D47 Lallemand | 0807763111006%Y9 35 g 9819 g?; ‘112 1;2; g; g;; ?’2 ii ;‘1261
4 98,24 0,16 23 13,44 14 0,09 7.6 26 21
1 98,23 0,20 33 13,74 17 0,11 7,0 32 21
Lalvin D254 Lallemand | 116067305106Y9M 35 g :;’:; gfi fg Egg fg g:}: ;g g; fg
4 98,13 0,22 24 13,69 10 0,13 7.6 28 20
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Danke fur Ilhre Aufmerksamkaeit.
Grazie della Vostra attenzione.
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