Questionario / Fragebogen B (100 punti / Punkte)
1B. 25 Punti/Punkte

IT. Flowchart vino bianco aromatico da invecchiamento con descrizione approfondita della fase di pre-
fermentazione e dei suoi punti critici in relazione al tipo di vinificazione richiesta

DE. Flowchart zum Ausbau eines aromatischer alterungsfahigen WeiBweines mit ausfiihrlicher Beschreibung
der prafermentativen Phase und ihrer kritischen Punkte in Bezug auf die Art der erforderlichen
Weinbereitung

2B. 25 Punti/Punkte

IT. Pianificazione di una prova di vinificazione con 5 cloni e 2 siti di provenienza diversi inclusa la
pianificazione delle analisi di laboratorio e I'analisi dei risultati

DE. Planung eines Vinifizierungsversuchs mit 5 Klonen und 2 verschiedenen Standorten einschlieBlich der
Planung von Laboranalysen und der Auswertung der Ergebnisse

3B. 25 Punti/Punkte

IT. Definire i principali fattori influenti sulla fermentazione malolattica
DE. Definieren Sie die wichtigsten Faktoren, welche die malolaktische Garung beeinflussen

4B. 25 Punti/Punkte

IT. Effetto della pressatura sulla composizione chimica di un vino
DE. Auswirkung der Pressung auf die chemische Zusammensetzung eines Weines



